Uskrsna pita s lososom
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Sastojci

Nadjev:

* 200 g K Plus zrnatog sira

* 150 g dimljenog lososa Special
Moments

* Y2 poriluka

* svjezi vlasac

* svjezi kopar

* sol, papar

* limun

Ostali sastojci:
* 1 paket lisnatog tijesta
* 1 razmuéeno jaje (za premaz)

Nutritivne vrijednosti

Skeniraj za prikaz na web stranici

Pecnicu zagrijte na 200 °C. Lisnato tijesto razvaljajte i
izrezeti u obliku uskrénjeg jajeta — pritom si mozete pomodi
tanjurom slicnog oblika. Rubove lagano zavrnite i pritisnite
vilicom kako bi zadrzali oblik.

Tijesto premazite razmucenim jajetom i nekoliko puta
izbockajte vilicom kako se tijekom pecenja ne bi
napuhnulo. Pecite 15-20 minuta dok ne postane
zlatnosmede. Zatim ga potpuno ohladite.

Zrnati sir pomijeSajte s nasjeckanim vlascem te zacinimo
solju i paprom. Ohladeno tijesto premazite pripremljenim
nadjevom.

Po nadjevu rasporedite kriSke dimljenog lososa i tanke
koluti¢e poriluka. Pospite svjezim koprom i dodajte
limunov sok za osvjezavajucu aromu.



